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BORDEAUX RHONE

Vieux Chateau Domaine de Joncier
Champ de Mars Lirac - Les Muses 2012
Cotes de Castillon 2010 19€

10 & Sur ce territoire au sud de

Une vraie belle découverte en
Cétes de Castillon, ces collines
faisant face d’un coté ala
Dordogne €t de 'autre au plateau
de Saint-Emilion. Une souplesse et
une finesse dans ce vin rouge,
tanins nombreux et matiere dense,
mais travaillé tout en finesse.
|élevage en douceur, la finale
haute en épice, en fumé et en cuir,
due & ses quelques années en
bouteille, permettent a ce vin de ne
pas rougir sur une table de féte !

Un civet

de ligvre.

LANGUEDOC

Chéteau Pech-Redon
La Clape - Les Cades 2015
9,50 €

Les « cades », ce sont ces
genévriers méditerranéens, de
grosses baies typiques du terroir de
la Clape, coincé entre Narbonne et
la Méditerranée. Avec une grande
majorité de syrah (& 80 %), le reste
en vieux cinsaults, ¢’est une
bombe explosive de fruit, alliée &
une matiére intense, poivrée et trés
rafraichissante en finale. Du soleil,
en finessé et en bouteille. A carafer
dans sa jeunesse, ou a offrir pour
un peu plus de temps en cave.

Avec un canard

au sang.

Chéteau de Caraguilhes

Corbigres - L'Echappée Belle 2014 _/

25€ |
En agriculture biologique depuis |
1991, ce domaine situé a i
Boutenac fait régulierement
sensation dans nos dégustations.
L'Echappée Belle, c’est un
hommage au carignan : il s’exprim
avec grace, beaucoup de fruit et d
sensualité. Poivre, bouche de fruits
noirs, juteuse, légerement
camphrée en finale, il s’ouvre au fur
et & mesure sur des notes plus
fraiches de figue, de réglisse.

m, Avec un lapin
aux pruneaux.

100 | TemedeNon

Chéateauneuf-du-Pape, Marine
Roussel fait des merveilles. Ici, les
muses, ¢’est un joli mourvédre
comme on les aime, énergique, un
peu sauvage au premier abord. Le
raisin, en bouche, se croque et se
ressent. La magie de la
biodynamie ? d’une longue
macération en cuve de béton ?
Qu'importe, le jus est intense, noir,
aromatiquement complexe, pour
s’ouvrir sur une finale longue.
Evolutif, il vaut mieux I'ouvrir
quelques heures avant.

Avec une épaule d’agneau

ou du chocolat en dessert.

Chéateau des Bachelards
Fleurie 2014
28 €
La comtesse Alexandra de Vazeilles,
aprés avoir quitté le monde du
numérique et de la finance, est une
nouvelle arrivante au profil atypique
en Beaujolais. Ce qu’elle souhaite
réaliser, sur ses cailloux granitiques
de Fleurie, ce sont des grands
rouges « comme a Bordeaux »,
nous confiait-elle au dernier salon
de Millésime Bio. Convaincue par le
terroir, et trés bien conseillée depuis
son premier millésime, en 2014, le
vin surprend, déstabilise par sa
provenance et s’exprime avec des
tanins affinés, une structure précise
et un élevage maitrisé.

Des ris de veau

alacreme.

LORE

Vouvray

MOELLEUX 2011

Frangois Pinon

20 €

Appelez la magie du chenin sur vos
tables de Noél. Ramassé par tries
successives, lorsque le taux de
sucre est maximal, ce cépage
typique de Loire, sur des vignes de
50 ans, fermente doucement en
barrique jusqu’a ce que le sucre
naturel résiduel lui donne le bon
profil. Avec ce nez miellé, rappelant
le citron confit, et sa bouche riche
mais fraiche, la finale du vin est

nette, le sucre ne domine pas.

Dense et déroulant des touches de
pomme caramélisée, de la gelée de
coing, ¢’est une gourmandise.

‘m Avec un foie gras,

@8 parfait.

Domaine des Pothiers
Cuvée La Chapelle 2015
12 &
La derniére parcelle acquise par
Romain Pair, aux manettes du
domaine familial en terres
roannaises. .. Il signe le premier
millésime de cette cuvée avec
beaucoup d’élégance et de
précision. La densité du jus, sa
structure tannique encore un peu
serrée, mais cette fraicheur
caractéristique des granits, lui offrent
un trés beau potentiel de garde.
On le carafe tout de suite, ou on
I'offre pour des amateurs qui ont
une cave.

Avec une viande de bosuf

maturée, des Pothiers !

JURA

Domaine de la Pinte
Savagnin 2008
19 €

Bruno Ciori, un poeme ! Plus de
30 cuvées par an, grace au travail
des sols, la magie des millésimes
qui se suivent mais ne se

ressemblent pas. Ony gjoute les
choix de vinification, des savagnins
« sous voile » (le fait de laisser
volontairement un contact entre le
vin et 'oxygene, développant
naturellement un voile de levures
protecteur) ou « ouillés » (on re-
rempilit les barriques dont le niveau
baisse par évaporation naturelle).
Tout est bon... Ici, en 2008, le
vigneron avait fait le choix d’attendre
le jus de son savagnin pendant cing
ans avant de le mettre en bouteille.
Pourtant encore tout en fraicheur et
en onctuosité, avec des notes
d’évolution de fruits secs.

m Un régal avec un comté

E8E) de 36 mois.

PRrovENCE

La Madrague

COTES DE PROVENCE

Cuvée Charlotte - rosé 2015
10,80 €

Parce que le rosé, ca ne se boit
pas qu’en été... Ici, cet
assemblage de grenache, de
cinsault et de carignan qui ont
poussé au bord de I'eau, & La
Croix-Valmer dans le Var, révélent
une salinité prononceée, des notes
acidulées et florales, une finale
nette sur les zestes d’agrumes.
;m‘\, Avec des huitres,

B8 quel délice |

Domaine

des Amadieu

CAIRANNE - HAUT DE
BEAUREGARD 2014
17,50 €

Yves-Jean Houser a travaillé douze ans chez Carrefour, et il
est originaire du Doubs. Rien ne le prédestinait a reprendre
5 hectares de vigne, encore moins en biedynamie. Pourtant,
dégustée lors d’un salon en marge de Vinisud, coup de coeur
pour toute sa gamme, révélant un terroir de Cairanne affirmé
et une vinification précise. En paralléle des rouges et de son
rosé (couleur prononcée et assumée, s’il vous plait 1), le
blanc du Haut de Beauregard est le fruit d’'une complantation
de vignes de grenache blanc, clairette, roussanne, viognier,
de tout 4ge, perdues dans les vignes de rouge. Le nez est so-
laire, la bouche est puissante et droite, les amers agréables
en finale. Chair de péche blanche, densité saline et élevage
maitrisé dans des barriques de deux ou trois vins qu’Yves-
Jean se procure a2 Condrien. Un accord terre-mer lui ira
bien, ou un risotto aux cepes et au parmesan vieux.




